
La Plage aux Herbes 

De 12h à 14h et de 19h30 à 21h00 
 

Menu Gourmet 55€ 
                         (Entrée, Plat, Fromage ou Dessert) 

**** 

 

 

« tapas » apéros:  

 

* Variation autour de 4 tartinades           14 € 

        

* Planche de charcuteries Ibériques  (2 personnes)      38 € 

     

* Planche de la  mer (2 personnes)         38 €  

 

* Caviar d'Aquitaine et ses blinis (30 Gr) (Hors Demi-pension)                72 € 

         

* Boite  de mini Sardines maturées, Beurre d’algues – Maison Ramon PENA  16 € 

 

 

- Entrée -  

 

* Différentes textures de Céleri froid, Huile de capucine, crispy de céréales  (vegan) 19 € 

* Cylindre de Crabe, déclinaison de Courgette jaune et verte de  Fontanès  19 € 

 

**** 

-Plat -  

 

* Pressé d’Agneau, Haricots vert et Jus à la Réglisse      29 € 

* Espadon  snacké, Risotto aux saveurs espagnoles, Crème de Poivron   29 € 

     

**** 

-Fromage - 

 

* Plateau de Fromages affinés  (le soir)        15 € 

* Pélardon AOP Mariné à l’Huile d’Olive  (le midi)                                 10 € 

 

**** 

-Dessert -  

 

* Comme une salade de Tomates et Pêches ….       15 € 

* Tartelette chocolat Valrhona, popcorn, Glace en harmonie    15 € 

 

 

 

 

En vue d'une meilleure organisation, nous vous remercions de bien 

vouloir nous faire connaître votre choix de dessert au moment de la 

commande 

      Tous nos plats sont faits Maison 

Liste des allergènes disponible sur demande 

 


