
  La Plage aux Herbes 
De12h à13h30 & 19h30 à 21h00 

 

Menu Gourmet 55€ 
                                     (Entrée, Plat, Fromage ou Dessert) 

**** 

« tapas » apéritifs:  

* Assortiment de 4 tartinades                 14 € 

* Planche de charcuteries Ibériques  (2 personnes)                                      38 € 

* Caviar Baeri et ses blinis (50 Gr)                                         92 € 

* Boîte  de mini Sardines maturées, Beurre d’algues – Maison Ramon PENA                                               16 € 

**** 

- Entrée -  

* Entremet de Crabe bleu, Cœur de Cresson, Blinis à l’encre de seiche, Bouillon de légumes     19 € 

* Pâté  en croûte Cévenol, Oignons doux des Cévennes et Pommes         19 € 

* Rosace de Potimarron, Escargots poêlés à l’huile de noisette, Gel citronné                          19 € 

**** 

- Plat -  

* Filet de Canette, déclinaison autour du Poireau, sauce Fruits de la Passion                                  29 € 

* Pavé de Sandre poêlé, sauce Zarzuela à la cacahuète, Croquette d’accras                       29 € 

* Effiloché d’Agneau, Raviole au ras el hanout, Pois chiche frits, Sabayon Merguez                      29 € 

* Côte de Porc Ibérique servie en cocotte, garniture Grand-Mère (pour 2 personnes)         68 € 

**** 

- Fromage - 

* Plateau de fromages affinés                15 € 

**** 

- Dessert  -  

Il est souhaitable de commander son dessert en début de repas 

* Guacamole d’Avocat grillé, Chocolat Opalys, sauce Caramel orange acidulé        15 € 

* Riz au Lait au Café, Kacha, Noix de Macadamia, Sorbet de Camargue                                     15 € 

* Carpaccio du Verger, Gel de Carthagène, Emulsion à la feuille de Figuier                                          15 € 

Tous nos plats sont faits Maison 

    Liste des allergènes disponible sur demande 

Un supplément de 10 € s’applique en cas de demi-pension 


