LA PLAGE AUX HERBES
DE 12HOO A 14HOO ET 19H30 A 21H30

« TAPAS » APERO :

* VARIATION AUTOUR DE 4 TARTINADES 14 €
* PLANCHE DE CHARCUTERIES IBERIQUE 36 €
* PLANCHE DE LA MER 36 €
* CAVIAR D'AQUITAINE ET SES BLINIS (30 GR) 74€

NOS ENTREES:

* FLEUR DE COURGETTE ( FAM. GRANIER) DE FONTANES, FARCIE DE BRANDADE, SAUCE VIERGE 19€
* SOUPE DE MELON, TARTINE AUTOUR DU MELON ET JAMBON 17€
* CLUB SANDWICH DE HOMARD A L'ABSINTHE, SALADE DE FENOUIL (SUPPL. 5€ POUR LES DEMI-PENSIONS) 28€
* SALADE DE POMME DE TERRE ET D'ENCORNETS DE MEDITERRANEE, TUILE DE PAIN AU CITRON 24€

* Os A MOELLE ROTI, MELANGE PROVENCAL 18€

NOS PLATS ET GRILLADES

* CANON D'AGNEAU ROTI, CROQUETTE D'AUBERGINE A L'OLIVE NOIRE, PISTOU DE ROQUETTE 24€
* FILET DE LOUP, CONCOMBRES POELES AU VINAIGRE DE XERES 26€
* FILET DE BOEUF ROTI, TERRINE DE POMME DE TERRE AU LARD 29€

(SUPPL. 5€ POUR LES DEMI-PENSIONS)

* RISOTTO D'EPEAUTRE DU VENTOUX A LA TRUFFE BLANCHE D'ETE VEGETARIEN 26€
SUPPLEMENTS

* ASSIETTE DE FRITES FRAICHES MAISON 7€

* ASSIETTE DE SALADE VERTE 5€

MENU ENFANT:

* SELON PRODUIT DU JOUR ET POT DE GLACE VEGETALE 17 €

DESSERTS EN VUE D'UNE MEILLEURE ORGANISATION, NOUS YOUS REMERCIONS DE BIEN YOULOIR NOUS FAIRE
CONNAITRE VOTRE CHOIX DE DESSERT AU MOMENT DE LA COMMANDE.

* FROMAGE MARINE A L'HUILE D'OLIVE ET AUX HERBES 12€
* FINANCIER AU CHOCOLAT DU MEXIQUE, INFUSION PARFUMEES AUX FEUILLES DU JARDIN 12 €
* DECLINAISON AUTOUR DU FRUIT ROUGE, BISCUIT EPONGE 12€
* TARTELETTE DE NECTARINE, SORBET PECHE VEGAN 12€
* NOUGAT GLACE AUX AGRUMES ET SESAME, SORBET ORANGE 12€
* ASSORTIMENT DE GLACES VEGETALES EN POT (MAISON SYBA) 7€

_é Cous nas plats sont faits meison




