
LA PLAGE AUX HERBES
de 12h00 à 14h00 et 19h30 à 21h30

   «     tapas     » apéro :   

* Variation autour de 4 tartinades  14 €

* Planche de charcuteries Ibérique 36 €

* Planche de la  mer     36 €

* Caviar d'Aquitaine et ses blinis (30 gr) 74€

Nos entrées:

* Fleur de courgette ( fam. Granier) de Fontanes, farcie de brandade, sauce vierge   19€

* Soupe de melon, Tartine autour du melon et jambon 17€

* Club sandwich de homard à l'Absinthe, salade de fenouil (suppl. 5€ pour les demi-pensions) 28€

* Salade de pomme de terre et d'encornets de Méditerranée, tuile de pain au citron 24€

* Os à moelle rôti, mélange provençal 18€
      

Nos plats et Grillades     :   

*  Canon d'agneau rôti, croquette d'aubergine à l'olive noire, pistou de roquette 24€

*  Filet de loup, concombres poêlés au vinaigre de Xéres 26€
      

*  Filet de boeuf rôti, terrine de pomme de terre au lard 29€
   (suppl. 5€ pour les demi-pensions)

*  Risotto d'épeautre du Ventoux  à la truffe blanche d'été    végétarien 26€

Suppléments 

* Assiette de frites fraîches maison   7 €

* assiette de salade verte    5 €

Menu enfant: 

* selon produit du jour  et pot de glace végétale 17 €

Desserts      En vue d'une meilleure organisation, nous vous remercions de bien vouloir nous faire 
connaître votre choix de dessert au moment de la commande.

* Fromage  mariné à l'huile d'olive et aux herbes 12 €

* Financier au chocolat du Mexique, infusion parfumées aux feuilles du Jardin 12 €

* Déclinaison autour du fruit rouge, biscuit éponge 12 €

* Tartelette de nectarine, sorbet pêche Végan 12 €

* Nougat glacé aux agrumes et sésame, sorbet orange  12€

* Assortiment de glaces végétales  en pot (Maison Sÿba)    7 €

Tous nos plats sont faits maison


