
Menu de NoëlMenu de Noël

Saint Jacques pochée au lait infusé au Laurier, crème de Potimarron

Bille de Foie gras en croûte de Champignon, 
Coeur coulant en harmonie, Mouillette forestière

Bar poêlé et sa tarte de vieux Légumes, Sabayon Arabica

Bûche de Brillat Savarin et Châtaigne

Caillette de Lièvre dans son pain Bao, sauce Grand Veneur

Dessert carrément Vanille couvert de Feuilles d’Hiver

Servi pour le dîner du 24 Décembre et le déjeuner et le dîner du 25 Décembre 2025

85 € par personne (hors boissons)


