
APÉRITIFS : DÉGUSTATION DE VIN DES 4 DOMAINES
Mousse de Gibier

Sphère de “Rouget” et son toast à l’huile d’olive
Fougasse aux Gratons de Canard Colvert

Blanc - Domaine de l’Aqueduc
Pétillant

150€ par personne150€ par personne

La Plage aux Herbes
by LE CHÂTEAU D’ARPAILLARGUES

La Plage aux Herbes
by LE CHÂTEAU D’ARPAILLARGUES

Menu Gibier
 Accords Mets & Vins

Perdreau façon Bécasse et Raisins

Lièvre à la Royale, Pomme Anna
LIE
Liè

l

- Lièvre à la Royale et Pomme Anna

Tavel - Château de Manissy

Cuvée C - Domaine Chabrier

Raviole de Faisan, 
Tranche de Pâté en croûte de Sanglier

Le Chocolat, la Pomme et le Champignon

Déjeuner du Dimanche  12 Octobre 2025

TAVEL - 
Château de Manissy

Châteauneuf du Pape
Domaine Usseglio

Pélardon en croûte de Châtaigne, Mâche à l’huile de Noisette

La Garrigue de Bornègre

Grains Dorés
Domaine Chabrier

RÉSERVATION IMPÉRATIVE au 04.66.22.14.48


