
La Plage aux Herbes 

De 12h à 14h 
 
 

**** 

« tapas » apéritifs:  

 

* Assortiment de 4 tartinades            14 € 

        

* Planche de charcuteries Ibériques  (2 personnes)      38 € 

     

* Caviar Baeri et ses blinis (50 Gr)                     92 € 

         

* Boite  de mini Sardines maturées, Beurre d’algues – Maison Ramon PENA  16 € 

 

- Entrées -  

 

* Papeton d’aubergine, coulis de tomate        17 € 

* Salade Caesar, chips de poitrine fumée        23 € 

* Salade de tomate, burrata au pistou        21 € 

* Tartare de thon aux saveurs Asiatiques        25 € 

 

**** 

-Plats -  Servi avec Caponata et Frites Maison 

 

* presa Ibérique  poêlée          26 € 

* Dorade de Méditerranée entière snackée       26 € 

* Pavé de bœuf Wagyu          29 € 

* Lamelles d’encornet, Aïoli          24 € 

 

- Suppléments -  

 

* Assiette de frites Maison            8 € 

* Assiette de mélange Provençal           5 € 

      

**** 

-Fromage - 

 

* Pelardon AOP et son mesclun          12 € 

 

**** 

-Desserts - 

 

* Parfait glacé aux fruits du moment        10 € 

* Traditionnel Tiramisu          10 € 

* Mousse au chocolat, Streuzle en harmonie       10 € 

* Glace Végétale Syba             8 € 

      Tous nos plats sont faits Maison 

                            Service compris 

Liste des allergènes disponible sur demande 
 



La Plage aux Herbes 

De 19h30 à 21h00 
 

Menu Gourmet 55€ 
                         (Entrée, Plat, Fromage ou Dessert) 

**** 

 

 

 

 

- Entrée -  

 

*Royale de Champignon, Tranche d’Eryngii, Dés d’Espadon fumé                                19 € 

 

*Aspic d’Encornet,  tentacule confit, purée d’Estragon                       19 € 

 

*Crème d’Epeautre, Duo de Maquereau et Courgette à la Marjolaine                   19 € 

 

**** 

-Plat -  

 

* Pavé de Dente poêlé, Tatin de Betterave, Chutney Betterave et Cerise                    29 € 

 

* Poitrine de Porc confite, Aubergine Japonaise, Jus Paprika fumé                              29 € 

 

* Nage de Coquillages, Concombre rôti, Bouillon « Gin Tonic »        29 € 

      

**** 

-Fromage – 

 

*Plateau de fromages affinés               15 € 

 

**** 

 

-Dessert –  

 

Il est souhaitable de commander son dessert en début de repas 

 

* Millefeuille de Groseilles et Menthe « façon Clamartoise »        15 € 

 

* Raviole ouverte et caramélisée à la Framboise et Gingembre        15 € 

 

* Cylindre de Chocolat noir Equatorial et Cardamome, Sorbet Chocolat                         15 € 

 

 

 

      Tous nos plats sont faits Maison 
 

  Liste des allergènes disponible sur demande 
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